J-)roclucted naturals

o Melmelades (a’e ﬁgued, castanyed, maduiza
amb xocolata i plc‘ztan amb xocolata), patés (a’e
rovellons i cepd) i mel (a’e romani i amb bredca):
Sén  elaborats  artesanament  utilitzant  només
proa’ucfed naturals, sense additius, conservants ni

colorants.

e Oliwada a’olga i picant: Recomanat per
potenciar el sabor de platd )freald o calents.

(jaleal per a preparar salses i condiments.

e Oli: Oli doliva de categoria Superior obﬁngut

directament  dolives i  només mitjancant

procea[imentd mecanicd. Saﬁdﬁz com a condiment

o base dels plafd de la

mediterrania, els paladars més exigents en els

millors cuina

menjard.

O3 D

o Caixa Caixa emmetzada de fudta de pi
cerfifz’cat i base de tauler de xop, fenyia’a amb
a’i)ferenfd colors i vernissada. Nansa de corda
metacrilat

color cru i tapa corredissa  de

derigrafiaa’a.

QDins D.O. Coosters del Segﬁ

o Vi Castell de Montsonis: 72 mescs en barrica de
roure francéd allier. Color vermell, ben cobert. Aromes
i osabors de baies vermelles madures que recorden
encara al fruifaf del raim, transmetent la varietat, ben
conjuntats amb els de la crianga en roure, que li
con)fereixen tocs de torrats, tabac i ca)fé. Al palaa’ar és
vellutat i rodd, sense arestes acides, encara amb un

record dastringencia. Postgust llarg i sabords.

o Vi Baré de IAbi La zona de proa’uccio’ esta

enclavada a la primera vall pre-pirenaica central, entre
el riu Segre i el massis del Montsec, de s5ls calcaris i
profuna’d, amb un  microclima dz’ngu[ar, l)arreja de
mediterrani, continental i de muntanya, amb  estius
c&[ia’d, secs i de nits ﬁedqued,

- Dista: reﬂexed verdosos en el ribet.

- WNas: Fresc, afruitat, agradable i molt

aromatic.

- Boca: fredc, melo’o, perdistent, equi[i[)rat‘.

e Vi Celler del Castell: Color robi intens i superficie

brillant. D'aromeo ctents, ele ants, nets; de naturalesa
P g

ﬁuifer (mored { nalaiud) i edpeciaala; pebroz‘d, mentolats,

tabac i vainil[a, de durada pro[ongaa’a. En boca

primera  impressic agraa’ala[e, calid amb bon equi[ilari

tanins - acidesa, amable, ampli, de retrogudt perl[ongat,

O‘unedt‘ vi de crianga, pot viure molt  de temps en

ampol[a millorant les seves caracterz’dfiqued actuals.

C/ major n®7-9 (Montsonis)
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MNoblesa

Coupage Cavernet i
NMerlot

Prew: 7550€

(j’/luralla

Cata blanc i oli verge

Prew: 24, 70€

72udc

(/Mer]ot Crianca i

maridafge mel, pate

bolets (cepd) { melmelada

tardor (figues

Prew: 34,35€

%aa’icié

Merlot Crt'anca

Prew: 78,60€

%rra

Cata crianca i oli

coupage

Prew: 26,25€

Obrador

Merlot Crt'anq:a i
maria’afge mel pate
bolets (cepd) i melmelada
tardor (cadfam/ed)

Prew 34,35€

(joventut

Sauuignon Blanc

Prew: 75,40€

Molt

Cata coupage vi i

coupage oli

Prew: 23,20€

Cistell

Cucpage Negre i
maridatae me/, pate bolets

/rouel[ono) i melmelada

tardor {caéfangeoz
Prew: 32,60€

MNissaga

Cata Crianca i Blanc

Prew: 27,95€

Rebost

Sauvignon B[anc i

maridatge mel, olivada
/a’clca) i melmelada a’o[ca
/xocolafa i plafan)

Prew: 30,90€

Celler

Cuogage (/Vegre i
maridatge me[, pate bolets

(roue//ono) i melmelada

tardor (figues

Prew 32,60€

Baronia

Cata Coupage i blanc

JDreu: 24, 90€

%pt’

Sauuignon Blanc i
maridatge mel olivada
(picam‘) i melmelada do[ca

(xocolafa i maa’uixa)

Prew 30,90€

Els trobaras a La Bcfiga de Montsonis”

També preparem: Eega[d c[empreda, lots de
d‘\/aa’al 7 obdequid perdona[ifzatd,

gnviamentd a domicili




