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Productes naturals 
 
 
• Melmelades (de figues, castanyes, maduixa 
amb xocolata i plàtan amb xocolata), patés (de 
rovellons i ceps) i mel (de romaní i amb bresca): 
Són elaborats artesanament utilitzant només 
productes naturals, sense additius, conservants ni 
colorants.  
 
• Olivada dolça i picant: Recomanat per 
potenciar el sabor de plats freds o calents. 
Ideal per a preparar salses i condiments. 
 
• Oli: Oli d’oliva de categoria superior obtingut 
directament d’olives i només mitjançant 
procediments mecànics. Satisfà com a condiment 
o base dels millors plats de la cuina 
mediterrània, els paladars més exigents en els 
menjars. 
 
 
 
• Caixa: Caixa emmetxada de fusta de pi 
certificat i base de tauler de xop, tenyida amb 
diferents colors i vernissada. Nansa de corda 
color cru i tapa corredissa de metacrilat 
serigrafiada. 

 

Vins D.O. Costers del Segre 
 
• Vi Castell de Montsonis: 12 mesos en barrica de 
roure francès allier. Color vermell, ben cobert. Aromes 
i sabors de baies vermelles madures que recorden 
encara al fruitat del raïm, transmetent la varietat, ben 
conjuntats amb els de la criança en roure, que li 
confereixen tocs de torrats, tabac i cafè. Al paladar és 
vellutat i rodó, sense arestes àcides, encara amb un 
record d’astringència. Postgust llarg i saborós. 
 
• Vi Baró de l’Albi: La zona de producció està 
enclavada a la primera vall pre-pirenaica central, entre 
el riu Segre i el massís del Montsec, de sòls calcaris i 
profunds, amb un microclima singular, barreja de 
mediterrani, continental i de muntanya, amb estius 
càlids, secs i de nits fresques. 

- Vista: reflexes verdosos en el ribet. 
- Nas: Fresc, afruitat, agradable i molt 
aromàtic. 
- Boca: fresc, melós, persistent, equilibrat. 

 
• Vi Celler del Castell: Color robí intens i superfície 
brillant. D'aromes potents, elegants, nets; de naturalesa 
fruiter (mores i nabius) i especiada: pebrots, mentolats, 
tabac i vainilla, de durada prolongada. En boca 
primera impressió agradable, càlid amb bon equilibri 
tanins - acidesa, amable, ampli, de retrogust perllongat. 
Aquest vi de criança, pot viure molt de temps en 
ampolla millorant les seves característiques actuals. 



  

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Merlot Criança 
 
 
 

Preu: 18,60€ 

 
Coupage Cavernet i 
Merlot 

 
 

Preu: 15,50€ 

 
Sauvignon Blanc 
 
 
 

Preu: 15,40€ 

 
Cata Criança i Blanc 
 
 
 

Preu: 27,95€ 

 
Sauvignon Blanc i 
maridatge mel, olivada 
(dolça) i melmelada dolça 
(xocolata i platan) 
Preu: 30,90€ 

 
Cata Coupage i blanc 
 
 
 

Preu: 24,90€ 

 
Merlot Criança i 
maridatge mel, pate 
bolets (ceps) i melmelada 
tardor (figues) 
Preu: 34,35€ 

 
Cata criança i oli 
coupage 
 
 

Preu: 26,25€ 

 
Cata blanc i oli verge 
 
 
 

Preu: 24,70€ 

 
Cata coupage vi i 
coupage oli 
 
 

Preu: 23,20€ 

 
Cuopage Negre i 
maridatge mel, pate bolets 
(rovellons) i melmelada 
tardor (figues) 
 

Preu: 32,60€ 

 
Sauvignon Blanc i 
maridatge mel olivada 
(picant) i melmelada dolça 
(xocolata i maduixa) 
 

Preu: 30,90€ 

 
Cuopage Negre i 
maridatge mel, pate bolets 
(rovellons) i melmelada 
tardor (castanyes) 
 

Preu: 32,60€ 

 
Merlot Criança i 
maridatge mel, pate 
bolets (ceps) i melmelada 
tardor (castanyes) 
Preu: 34,35€ 

Noblesa Muralla 

Baronia 

Nissaga 

Joventut 

Tradició Terra 

Molí 

Rebost 

Tupí 

Rusc 

Obrador 

Cistell 

Celler 

Els trobaràs a “La Botiga de Montsonis” 
 

També preparem: Regals d’empresa, lots de 
Nadal i obsequis personalitzats. 

 

Enviaments a domicili 


