(j‘)roclucfod naturales

L4 (/Mermeladad (a’e In'god, castaniad, ﬁeda con
chocolate y plétano con ckocolate), patés (a’e
niscalos -"rovellons - y ”cepdl) y miel (a’e romero
Yy con panal): Estan elaboradas artesanalmente
utilizando s6lo proa’ua‘od naturales, sin aditivos,

conservantes ni colorantes.

e Olivada dulce y picante: [Cecomendada para
potenciar el sabor de p[afod ﬁz’od o calientes.

(jaleal para preparar daldad Yy cona’imenfod.

o Aceite: Aceite de oliva de categoria superior
obtenido

mediante procescs  mecanicod. Satidface cémo

directamente de  aceitunas Y s6lo
condimento o como base de los mejored plafod de
la cocina mediterranea y a los paladares mds

exigentes en las comidas.

O3 D

' Caja.' Caja ensamblada de madera de pino
cerfificaa’o y base de tablero de cl)opo, teitida
con cz’iferented colores y barnizada. Asa de
corrediza  de

cuerda color  crudo y tapa

metacrilato derigrafiada.

Dinos D.O. Costers del Segg

e Dino “Castell de Montsonis- 72 meses en barrica
de roble francés allier, Color  rojo, bien cubierto.

Aromas y sabores de bayad rojas maduras que
recuerdan aiin al fructificaa’o de la wva, transmitiendo
la variedad, bien conjuntaalod con los de la crianza en
rob[e, que Je con)fieren toques de todfaalod, tabaco y
café, Al palaa’ar ed aferciope[aa.’o y redondo, sin
aristas dcidas, ain con un recuerdo de astringencia.

JDodfgudto Zargo y sabroso,

e Vino “Bars de IAi: La zona de proa’uccio’n esta
enclavada en el primer valle pre-pirenaico central, entre
el rio Segre i el macizo del (/Monfdec, de  suelos
calcdreos y proﬁma’od, con un microclima dingular,
mezcla de mediterrdnec, continental y de montaiia, con
veranos cdlidos, secos y de noches fredcad,

- Vista: reﬂejod “verdoscs” en el burlete.

- WNariz: Fresco, aﬁutaa’o, agraa’ab[e y muy

aromadtico.

- Boca: fredco, me[odo, perdistente, equi[il)rado.

o Dino “Celler del Castell" Color rubi intenso y

duperﬁcie brillante. De  aromas potentes, elegam‘ed,
Zimpiod; de naturaleza ﬁuiera (morad y ardncz’anod) y
eopeciaa.]a.' pimientos, menlo[aa’od, tabaco y vaz’ni[[a, de

durada

agraa’a]ale, calido con buen equi]ibrio tanino - acia’ez,

prolongaa’a, En  boca primera  impresion
amable, amplio, de retrogudto perlongaa’o. Sote vino de
crianza, puea’e vivir mucho tiempo en botella mejoranalo

sus caracteristicas actuales.

C/ major n®7-9 (Montsonis)
25737-Lleida - Tel. 973 400 265
www.botigamontsonis.com
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MNobleza

Coupage Cabernet Yy
NMerlot

Precio: 75 bHO0E

(j’/luralla

Cata blanco y aceite
virgen

Precio: 2470€

Colmena

Merlote Crianza y

maridaje miel, pate setas

(cepd) Yy mermelada otoiio

(lzigodz
Precio: 34,35€

%ac[icién

Merlot Crianza

Precio: 7860€

Tlfeffa

Cata crianza y aceite

coupage

Precio: 2625€

Obrador

Merlote Crianza y

maria’aie miel paté setas

/cepd) y mermelada otoiic

[caéfafzad!
Precio: 3435€

(juventud

Sauuignon Blanco

Precio: 75,40€

Molino

Cata coupage vinc y

coupage aceite

Precio: 232()€

Cedfo

Cuopage Nearo y

maridaie miel, paté setas

/nt'dcalod “rovellons” )

mermelada otoiic (cadtaﬁad)

Precio: 32,60€

Casta

Cata Crianza y
Blanco

Precio: 27, 95€

Dedpenda

Sauvignon B]ancc

maria’aie miel, olivada
/a’ulce) Yy mermelada dulce

(chocolate y pldtanc)

Precio: 30,90€

Bodega

Cuopage (/‘Vegrc y

maridaje miel, paté setas

(nz’dca/od ”rove//ond”) y

mermelada otoiic ﬂzigod)

Precio: 32,60€

Baronia

Cal‘a Coupage y

blanco

Precio: 24, 90€

(j‘) ucl:ero

Sauuigncn Blanco y

marialaie mie], olivada

(picam‘e) Y mermelada dulcd

chocolate edq,

JDrecz'o: 30, 90€

Los encontrards en La Botiga de Montsonis”

T ambién preparamod: /?ega[od de empresa, lotes
de d‘\/avidaa’ y oladequiod perdonalizaa’od,

Envios a domicilio




